La brasserie du 215

/ Nos salacdes
Gourmande 17€

Foie gras, saumon graviax, melon, jamkbon Serano,
toast de chévre de Morlac, tomates cerises.

ltalienne 17€

Melon, Jambon Serano, Tomates cerises, Buratta,
huile d'olive basilic, endives.

Berry 18€

Gésiers, toast de chévre de Morlac, ceuf pochég, pommes de terre, endives,
jambon cru, tomates cerises.

Nos viancdes & poissons ™

Entrecote o.cssox 8 30€
Filet d’Aonau env.300gr ‘ 256 _ B
Pigce duboucher- o= 1S€ [emitasietrii

Carpacciodeboeuf ¥ 18€ e
Paveé de saumon 17€

Mariné gingembre et citronnelle Poivre - Truffe
Béarnaise

Fishand chipsmaison 17€ Echalote

Pavé d'espadon pané et frites

Nos bhurgers
/ Le classique 16€

Steak haché 160gr, cheddar, salade, tomate, cignhon

Spicy 19€
Steak haché 160gr, cheddar au piment d’Espelette,
guacamole avocat, darphin de pommes de terre.

Terroir 20€

Steak haché 160 gr, poitrine fumée, chévre de
Morlac, darphin de pommes de terre.

servis avec des frites et salade.

\v Existe en version veggie Doublez votre burger +4€

avec 1steak haché 160 gr

Nos spécialités ™
Corcdon bleu du 215 18€

Escalope de poulet, jambon blanc, reblochon,
aildes ours, pané a langlaise.

Risotto de Saint-Jacques 20€ —

Risotto crémeux aux petits IEgumes et parmesan,
Noix de Saint-Jacques snackées.

Graviax de saumon 17€

Saumon mariné graviax, salade, pommes de terre violettes,
tomates cerises, chou rouge, vinaigrette betterave, endives. J

TOUS NOS PRIX SONT TTC ET SERVICE COMPRIS. CARTE PRINTEMPS-ETE VALABLE JUSQUAU 20 SEPTEMBRE 2026.
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