La brasserie dn 215

/ Nos salades
Croustie césar

jamlon serano.

Camembert réti
poires, vinaigrette au miel.

Graviax de saumon

Filet de poulet croustillant, ceufs de caille, pétales de parmesan, tomates cerises, salade,

Camembert réti, pommes de terre grenaille, assortiment de charcuteries, salade, Noix,

Saumon mariné gravlax, salade, pommes de terre violettes, tomates cerises, chou rouge,
\citron, vinaigrette betterave.

16€

17€

18€

Entrecote o.sso: 8 30€
Filet d’Aloyau env.200gr (B 25€
Piéce du boucher«.:o='% 18€
Pavé de saumon 17€

Mariné gingembre et citronnelle

Fishand chips maison 17€

Pavé d'espadon pané et frites

Ecrasé de pommes de terre
Risotto - Légumes de saison
Frites

Poivre - Truffe
Béarnaise
Echalote

Nos burgers
Gourmand

Terroir

Reblochon

oignons confits.
servis avec des frites et salade.

Steak haché 160 gy, foie gras maison, cheddar truffe,
darphin de pommes de terre, oignons confits.

Steak haché 160 gr, poitrine fumée, chévre,
darphin de pommes de terre a l'ail des ours.

Steak haché 160gr, reblochon AOP, poitrine fumeée,

25€

19€

18€

\. Existe en version veggie

Doublez votre burger
avec 1steak haché 160 grrg +4€

I R

Nos spécialités
Cordon bleu du 215

Escalope de veau, jamlbon blanc, reblochon, ail des ours,
pané a langlaise.

Risotto de Saint-Jacques

Risotto crémeux aux petits [Egumes et parmesan,
Noix de Saint-Jacques snackées

Fondue de chévre

Chévre fondu, assortiment de charcuteries,
pommes de terre grenaille, salade, vinaigrette au miel.

18€

20€ _

18€

TOUS NOS PRIXSONT TTC ET SERVICE COMPRIS. CARTE HIVER VALABLE JUSQUAU 20 MARS 2026.




